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M A R I A G E

H Ô T E L  L A  P R A I R I E

Dans un cadre de verdure pensé
pour sublimer votre union, confiez-
nous l’organisation de votre
mariage et vivez pleinement
chaque instant de cette journée
unique. Nous vous proposerons
une offre adaptée à vos souhaits.

Le Chef se tient à votre
disposition pour élaborer un menu
adapté à vos goûts et à votre
budget. 

Sur demande, nous pouvons vous
organiser votre mariage clé en
mains : 

Apéritif 
Menu 
Décoration florale 
Réservation des chambres 
Réservation d'une suite ou
d’une chambre de luxe pour les
mariés

Tous nos forfaits sont valable
uniquement dès 30 personnes. 

UN CADRE
IDYLLIQUE, 
DES CONSEILS
AVISÉS UNE ÉQUIPE
ACCUEILLANTE 
À VOTRE SERVICE 



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

FORFAIT
OEILLETS

F o r f a i t  à  C H F  8 0 . 0 0  p a r  p e r s o n n e  i n c l u a n t  :
 

L e  m e n u  c i - d e s s o u s *
L e  g â t e a u  d e  m a r i a g e  ( 1  p a r f u m  à  c h o i x )  
&  u n e  c o u p e  d e  P r o s e c c o  p a r  p e r s o n n e  
L e  s e r v i c e  j u s q u ’ à  u n e  h e u r e  d u  m a t i n  

L ’ i m p r e s s i o n  d e s  m e n u s  
N a p p e s  e t  s e r v i e t t e s  b l a n c h e s  

U n e  n u i t  d e  r ê v e  d a n s  u n e  c h a m b r e  p r e m i u m  p o u r  l e s  m a r i é s  

L o c a t i o n  d e  s a l l e  e n  s u s

Mise en bouche
*** 

Gravelax de perches, gaufre, chantilly et pickles
***

Pintade sauce morilles, roesti et poireaux 
***

Gâteau des mariés
***

Café/Thé 

*Les boissons pour le repas sont en sus 



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

FORFAIT
DAHLIA

F o r f a i t  à  C H F  1 2 0 . 0 0  p a r  p e r s o n n e  i n c l u a n t  :
 

L e  m e n u  c i - d e s s o u s *
L e  g â t e a u  d e  m a r i a g e  ( 1  p a r f u m  à  c h o i x )  

&  u n e  c o u p e  d e  C h a m p a g n e  p a r  p e r s o n n e  
L e  s e r v i c e  j u s q u ’ à  u n e  h e u r e  d u  m a t i n  

L ’ i m p r e s s i o n  d e s  m e n u s  
L e s  h o u s s e s  d e  c h a i s e s ,  n a p p e s  e t  s e r v i e t t e s  b l a n c h e s

1  a r r a n g e m e n t  fl o r a l  p o u r  l a  t a b l e  d e s  m a r i é s
U n e  n u i t  d e  r ê v e  d a n s  u n e  c h a m b r e  p r e m i u m  p o u r  l e s  m a r i é s  

L o c a t i o n  d e  s a l l e  e n  s u p p l é m e n t

Mise en bouche
*** 

Tartare de boeuf, noix et sbrinz
*** 

Cevice de bar, citron et kumkuat
***

St Jacques et beurre blanc a l'orange, carottes
***

Cabillaud, poireaux et sauce fumée 
***

Pièce de bœuf sauce aigre douce, galette de pomme de terre et petits légumes 
***

Gâteau des mariés
***

Café/Thé & mignardises

*Les boissons pour le repas sont en sus 



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

FORFAIT
IRIS

F o r f a i t  à  C H F  1 4 5 . 0 0  p a r  p e r s o n n e  i n c l u a n t  :
 

L e  m e n u  c i - d e s s o u s *
L e  g â t e a u  d e  m a r i a g e  ( 1  p a r f u m  à  c h o i x )  

&  u n e  c o u p e  d e  C h a m p a g n e  p a r  p e r s o n n e  
L e  s e r v i c e  j u s q u ’ à  u n e  h e u r e  d u  m a t i n  

L ’ i m p r e s s i o n  d e s  m e n u s  
L e s  h o u s s e s  d e  c h a i s e s ,  n a p p e s  e t  s e r v i e t t e s  b l a n c h e s

1  a r r a n g e m e n t  fl o r a l  p o u r  l a  t a b l e  d e s  m a r i é s
U n e  n u i t  d e  r ê v e  d a n s  u n e  s u i t e  p o u r  l e s  m a r i é s  

L o c a t i o n  d e  s a l l e  e n  s u p p l é m e n t

Mise en bouche
*** 

Tartare de homard, pomme et céleri pomme 
***

Foie gras et coing 
***

Lotte au safran et chou-fleur 
***

Filet de bœuf, sauce vanille et porto, mousseline de pomme de terre 
***

Gâteau des mariés
***

Café/Thé & mignardises

*Les boissons pour le repas sont en sus 



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

FORFAIT
ORCHIDÉE

F o r f a i t  à  C H F  1 6 5 . 0 0  p a r  p e r s o n n e  i n c l u a n t  :
 

L e  m e n u  c i - d e s s o u s *
L e  g â t e a u  d e  m a r i a g e  ( 1  p a r f u m  à  c h o i x )  

&  u n e  c o u p e  d e  C h a m p a g n e  p a r  p e r s o n n e  
L e  s e r v i c e  j u s q u ’ à  u n e  h e u r e  d u  m a t i n  

L ’ i m p r e s s i o n  d e s  m e n u s  
L e s  h o u s s e s  d e  c h a i s e s ,  n a p p e s  e t  s e r v i e t t e s  b l a n c h e s

1  a r r a n g e m e n t  fl o r a l  p o u r  l a  t a b l e  d e s  m a r i é s
U n e  n u i t  d e  r ê v e  d a n s  u n e  s u i t e  p o u r  l e s  m a r i é s  

L o c a t i o n  d e  s a l l e  e n  s u p p l é m e n t

Mise en bouche
*** 

Foie Gras 
***

St Jacques, chasselas et chantilly iodé
***

Langoustine, bisque et risotto 
***

Suprême de pintade et morilles 
***

Mignon de veau et jus de viande, 
petits légumes 

***
Gâteau des mariés

***
Café/Thé & mignardises



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

Le service est inclus jusqu’à 01h00 du matin. Au-delà de cette heure, un
supplément de CHF 60.00 par serveur par heure entamée est facturé.
La musique est subordonnée à une autorisation municipale. L’émolument
est de CHF 60.00 jusqu’à 01h00 du matin et de CHF 80.00 jusqu’à 3h00 du
matin.
L’heure maximum de fin est de 03h00 du matin. Les derniers invités doivent
être partis à 03h00 du matin. 
La limite générale du niveau sonore moyen est à 93 dB(A).
Menus enfants disponibles sur demande. 
Notre sommelier et notre carte des vins vous aidera à choisir vos vins en
fonction de votre menu. Les vins sont facturés selon consommation.
Droit de bouchon CHF 40.00 par bouteille de vin 
Droit de bouchon CHF 80.00 par bouteille de champagne & alcool fort 
Un open bar peut être organisé. Nombre de boissons disponibles limitées. 
La location de la salle est facturée en supplément. Si vous souhaitez louer
deux salles un rabais vous est octroyé. 
Les salles sont mises à votre dispositions dès 08h00 le matin de votre
mariage 

INFORMATIONS
COMPLÉMENTAIRES… 



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

Pour tout mariage dépassant les 50 convives, nous vous offrons une
dégustation pour deux personnes comprenant la découverte des mets de
votre dîner de noces (hors boissons).
Pour les personnes supplémentaires qui souhaiteraient se joindre à la
dégustation, nous facturerons un prix unique de CHF 90.00 par personne
(hors boissons).
Dégustation de vin en supplément: CHF 20.00 par personne pour 6 vins.

DÉGUSTATION…



Rien que pour vous :

Mélange salé comprenant
cacahuète, chips et flûtes offert
pour l’apéritif
Rabais sur notre carte des
boissons de 2% à 10% 
Rabais sur les chambres pour vos
convives de 10% 
La Prairie dispose d’un grand
parking privé de 60 places pour vos
invités. 

OFFRES
SPÉCIALES

M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

Aucune boisson n’est incluse dans les forfaits 

Pour les apéritifs nous vous proposons deux options 
Forfait boisson valable pendant 1h30 à CHF 20.00 par personne,
inclus vins blanc et rouge de la région, softdrinks, eaux plates et
gazeuses 
Boissons à la consommation sans limite de temps 

Des pièces spéciales peuvent être préparées pour l’apéritif 
4 pièces CHF 8.00 par personne 
6 pièces CHF 18.00 par personne 
8 pièces CHF 24.00 par personne 

APÉRITIF



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

NOS PRESTATAIRES
DE CONFIANCES

OPEN BAR “GIN O CLOCK”
Propose un bar éphémère de Gin et autres alcools de prestiges. Entreprise familiale
située à Pomy. 

Contact: 
Chemin de la rochette 4, 1405 Yverdon-les-Bains

Instagram: Ginoclockclub
+41 78 810 08 77

discovery@gin-oclock.club

FLEURISTE “A LA FLEUR DE LOTUS”
L’arrangement floral inclus dans les forfaits est préparé avec soin par 
« A la fleur de Lotus » à Yverdon-les-Bains. Vous pourrez prendre rendez-vous
directement avec Valentine Gallay pour convenir de l’arrangement. Vous pourrez
avec elle également discuter des arrangements supplémentaires selon vos
souhaits. 

Contact: 
Rue de la Plaine 50, 1400 Yverdon-les-Bains

024 426 75 75
fleurdelotusyverdon@bluewin.ch



M A R I A G E H Ô T E L  L A  P R A I R I E

GÂTEAU DE MARIAGE 
Nous travaillons avec les boulangeries Alexandre à Yverdon-les-Bains ou Ackermann
à Grandson 

Contact: 
ALEXANDRE CHOCOLATIER : Rue de la Plaine 67, 1400 Yverdon-les-Bains

Instagram: aj_alexandre_yverdon
024 425 28 66

ACKERMANN ARTISAN : Rte. de Lausanne 27, 1422 Grandson
Instagram: ackermann_artisan

024 445 16 40

VINCENT
Vincent signe une ambiance musicale élégante et sur mesure, pensée pour
accompagner chaque moment de votre mariage et sublimer la soirée.

Contact: 
1000 Lausanne

Instagram: viin100

NOS PRESTATAIRES
DE CONFIANCES

PRESTATAIRES DE SOIRÉE : 
VINZ ROOSSO ENTERTAINMENT
Vinz Roosso imagine une ambiance musicale sur mesure pour votre mariage, de la
cérémonie à la soirée dansante, pour faire vibrer et danser tous vos invités.

Contact: 
Chem. du Levant 2, 1315 La Sarraz

Instagram: vinzroossoentertainment
+41 78 752 70 31

https://vinzroosso.com/



HÔTEL LA PRAIRIE 
NOUS NOUS RÉJOUISSONS DE VOUS ACCUEILLIR

Avenue des Bains 9 - 1400 Yverdon-les-Bains
www.laprairiehotel.ch

contact@laprairiehotel.ch / +41 (0)24 423 31 31


