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Le Chef Antoine Scelo et son équipe vous proposent une cuisine généreuse, faite avec
ceeur, ou les bons produits d'ici se mélent avec justesse & des saveurs venues
d'ailleurs. On aime les choses simples mais bien faites, et surtout pleines de godt.

Nos assiettes mettent & I'honneur le travail de producteurs de confiance : le porc vient
de chez Chappuis, dans le canton de Vaud, le poulet est élevé dans le canton de
Fribourg, et les ceufs frais arrivent tout droit de chez M. Hofer, & Cheseaux-Noréaz,
juste & c6té de chez nous.

Des produits frais, une cuisine sincére et une belle dose de gourmandise - tout
simplement.

Nous vous accueillons du lundi au samedi, midi et soir et le dimanche midi
Avenue des bains 9, CH-1400 Yverdon-les-Bains, 024 423 31 3], contactelaprairiehotel.ch



ENTREE

HUITRE A LA PIECE - FINE DE CLAIRE
VINAIGRE D'ECHALOTE, CITRON ET PAIN DE SEIGLE

DECLINAISON D’HUITRES
GRATINEE AU CHASSELAS, PANEE AU PANKO, AVEC PICKLES PIQUANTS

VELOUTE D’ASPERGES BLANCHES
RAISINS BLONDS ET MARSALA
+ FOIE GRAS

OEUF PARFAIT /%
MAYONNAISE PAMPLEMOUSSE, FLAN D'’ASPERGES VERTES, GRANOLA DE
NOISETTES

OS A MOELLE o
ECHALOTES CONFITES, CROUTONS, CAPRES ET ROQUETTES

CEVICHE DE POULPE
SAUCE TONNATO, CAPRONS, OLIVE KALAMATA ET FOCCACIA A L'HUILE
D'OLIVE

TARTARE DE BOEUF @:Jﬂ
MESCLUN ET TOAST

TATAKI DE SAUMON
CREMEUX DE PETITS POIS, ASPERGES VERTES EN DECLINAISON, SAUCE SOJA ET
KUMKUAT

MESCLUN DE SALADE (1)
PETITES GRAINES

VEGETARIENS

RISOTTO D'ASPERGES
PARMESAN, CITRON ET OLIVE KALAMATA

RAVIOLO
RICOTTA, MENTHE ET PETIT POIS

PORTO BELLO
FARCI A LA BETTERAVE ET CHEVRE, QUINOA ET CORIANDRE

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS

3.50

12

12
15

14

17

17

19

19

27

29

29



POISSONS

FILET DE PERCHES (&) /& '

ELEVAGE SUISSE LOE, SAUCE CHASSELAS, POMMES ALLUMETTES 160gr

200gr

THON MI-CUIT
EMULSION AUX AGRUMES, PETITS POIS EN DECLINAISON, POIS MANGE-
TOUT, RIZ FRIT

SOLE MEUNIERE
A LA RHUBARBE, OIGNONS NOUVEAUX, ASPERGES BLANCHES ET POMMES
DE TERRE GRENAILLE

DEMI HOMARD
AU BEURRE DE CORAIL, EMULSION VERVEINE, PINCES FLAMBEES AU COGNAC ET
LEGUMES GLACES A LA BISQUE

VIANDES

CORDONBLEU /5%
DE PATTE NOIRE DE GRUYERE, BEURRE BLANC, CAROTTES NOUVELLES,
POMMES ALLUMETTES

COTE DE PORC VAUDOIS @}3
JUS DE VIANDE, TATIN D’ECHALOTE AU PIMENT D'ESPELETTE, DECLINAISON
D'’ASPERGES BLANCHES

TARTARE DE BOEUF %/
TOAST, MESCLUN ET FRITES

FILET DE BOEUF &
DU VAL D'HERENS, SAUCE AU GAMARET, GALETTE DE POMMES DE TERRE,
OIGNONS NOUVEAUX ET CREMEUX DE CAROTTES

CARRE D'AGNEAU (%)
JUS DE VIANDE A L'AIL DES OURS, MOUSSE D’AMANDES, PETITS POIS,
FALAFEL DE FEVES, SERE A LA MENTHE

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS

42

59

45

49

37

39

37

51

57



FROMAGES

ASSIETTE DE LA MAISON ALVES /%

SITUE A VUITEBOEUF 15
DESSERTS

BRIOCHE PERDUE

FRAISE ET KIWI, CREME DOUBLE 15
PAVLOVA

A LA RHUBARBE ET HIBISCUS, CEDRAT CONFIT ET GLACE VERVEINE 12
ENTREMET CHOCOLAT 16
FRAMBOISE, CANNEBERGE ET PIMENT D'ESPELETTE

BLANC MANGER COCO 12
FRUIT DE LA PASSION, GINGEMBRE ET CITRON VERT

GLACE / SORBET ARTISANALE - GLACES DES ALPES

Fraise, Framboise, Abricot, passion, mangue, citron, chocolat, LA BOULE 4

caramel salé, café arabica, cannelle, verveine, pistache,
bulgare, stracciatella, vanille 2 BOULES 7.50

CHANTILLY: CHF 1.00
3 BOULES 11

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS



o Pomet

DECLINAISON D’HUITRES
GRATINEE AU CHASSELAS, PANEE AU PANKO, AVEC PICKLES PIQUANTS

THON MI-CUIT

EMULSION AUX AGRUMES, PETITS POIS EN DECLINAISON, POIS MANGE-
TOUT, RIZ FRIT

FILET DE BOEUF

DU VAL D'HERENS, SAUCE AU GAMARET, GALETTE DE POMMES DE TERRE,
OIGNONS NOUVEAUX ET CREMEUX DE CAROTTES

ENTREMET CHOCOLAT
FRAMBOISE, CANNEBERGE ET PIMENT D'ESPELETTE

115

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS



e Pl

CEVICHE DE POULPE

SAUCE TONNATO, CAPRONS, OLIVE KALAMATA ET FOCCACIA A L'HUILE
D'OLIVE

DEMI HOMARD

AU BEURRE DE CORAIL, EMULSION VERVEINE, PINCES FLAMBEES AU COGNAC ET
LEGUMES GLACES A LA BISQUE

BLANC MANGER COCO
FRUIT DE LA PASSION, GINGEMBRE ET CITRON VERT

75

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS



- Ui

OEUF PARFAIT

MAYONNAISE PAMPLEMOUSSE, FLAN D'ASPERGES VERTES, GRANOLA DE
NOISETTES

RAVIOLO
RICOTTA, MENTHE ET PETIT POIS

PAVLOVA
A LA RHUBARBE ET HIBISCUS, CEDRAT CONFIT ET GLACE VERVEINE

52

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS



Nous vous renseignons volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui sont susceptibles
de provoquer des allergies ou des intolérances.

Boeuf: Suisse | Volaille: Suisse | Porc: Suisse | Agneau: Irlande | Poissons d’eau douce: Suisse
Saumon: Ecosse/Norvege| Thon: Pacifique centre ouest | Sole: Atlantique centre est | Poulpe: Méditerranée
occidentale | Huitre: France | Homard: Canada



