LA TERRASSE

XX restaurand xXx

Der Kichenchef Daniel Aires verbindet Tradlition und Kreativitat und bietet
lhnen eine Kuche, in der frische und hausgemachte Produkte bevorzugt
werden. Die Produkte, Weine und das Wissen der regionalen Handwerker
aus dem Waadtland sind stets présent.

& Glutenfreies Laktosefreies Vegetarisches
oy’ Gericht Gericht Gericht

Auf Anfrage geben wir lhnen geme Auskunft Uber Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
k&nnen.

Herkunft des Fleisches Herkunft von Fisch und Schalentieren

Ceflogel und Stopfleber : Schweiz und Frankreich SuBwasserfische : Schweiz und Frankreich

Rind. Kalb und Schwein : Schweiz Krustentiere, Muscheln und Meeresfische : Mittelmeer, Atlantik
und Pazifik

Das Brot kommt von der Béckerei Ackermann in den Tuileries de Grandson

Wir begrien Sie von Montag bis Samstag, Mittag und Abend und Sonntag Mittag. (Restaurant am
Sonntagabend ab 15:00 Uhr geschlossen). Avenue des Bains 9, CH-1400 Yverdon-les-Bains,
024 423 31 31, contact@laprairiehotel.ch

Service und Mehrwertsteuer inbegriffen



VORSPEISEN

(remig auf weissemspageln mif grinen Spargelspitzen, CHF 25.00
Walliser Speck und weichem Ei
Parmesanbletterteig, Kaudierten Zwiebeln, Pfifferlingen, (HF 25.00
Hasel Niissen auf eine Waldpilzen Schaum @
Entenstopfleber Herum um die Kirsche und den Rhabarber CHF 25.00
Griinem Spargel Frikassee auf gehobelten Parmesan & @ CHF 15.00
WeiBe Spargelcremesuppe @ CHF 15.00
HAUPTGERICHTE
Alle unsere Fleischsorten stammen aus der Schweiz
Halber Hummer, Erbsenvariation und Romersalat CHF 45.00
Montreux-Saibling, griner Spargel, Kartoffeln mousseline an Zitrone, CHF 40.00
und Chasselas-Sauce
Messergeschnittenes Rindertatar, Pommes, Toast und hausgemachte Butter CHF 42.00
Lammduett (gebratenes Filet und konfierte Schulter in Cromesquis CHF 42.00
Tomaten-Oliven-Saladine, cremige Erbsen und geschmorter Littiche
Kalbfilet aus der Region mit gerdsteten Haselniissen und grinem Spargel, CHF 45.00
Kartoffelmousseline an Zitrone, Parmesansauce und Kalbfleischjus
Vegetarischen Burger @ CHF 30.00
Ravioli mit Ricotta und Spinat @ CHF 30.00
KASE
Sortiment gereifter Kisesorten aer Famille Alves in Vuiteboeuf CHF 15.00

Service und Mehrwertsteuer inbegriffen



NACHSPEISEN

Schokoladenstreusel, Schokoladenmousse, Sorbet und kandierte Kirsche CHF 15.00
Haselnussmircrumble, Pistaziencreme, Bratapfel und Vanilleeis CHF 15.00
Creme brulée mit Vanillegeschmack CHF 12.00
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis CHF 15.00
SPEISEEIS UND SORBETS die Kugel Eisceme ~ CHF  3.60
Vanille, Schokolade, Mokka, Karamell, Zimt, Erdbeere, extra mit Schlagsahne  CHF 1.50

Passionsfrucht, Himbeere, Aprikose, Zitrone

GOURMET-MENU

Entenstopfleber Herum um die Kirsche und den Rhabarber

Kalbfilet aus der Region mit gerdsteten Haselniissen und griinem Spargel
Kartoffelmousseline an Zitrone, Parmesansauce

Schokoladenstreusel, Schokoladenmousse, Sorbet und kandierte Kirsche

Hauptgericht CHF 47.00
Hauptgericht + Nachspeisen CHF 55.00
Vorspeisen + Hauptgericht (HF 62.00

Vollstiindiges Menii CHF 70.00

MENU MIT PRODUKTEN AUS UNSERER REGION CHF 85.00 pro Person (ohne Getriinke)

Griines Spargelfrikassee mit Gruyere-Spdnen
Montreux-Saibling und Romersalat
Kalbfilet aus der Region, Tomaten-Oliven-Saladine, Kartoffelmousseline

Haselnussmircrumble, Pistaziencreme, Bratapfel und Vanilleeis

Service und Mehrwertsteuer inbegriffen



EPIKUREISCHES MENU CHF 95.00 pro Person (ohne Gefriinke)

Entenstopfleber Herum um die Kirsche und den Rhabarber
Montreux-Saibling und Romersalat

Kalbfilet aus der Region mit gerdsteten Haselniissen,
und grinem Spargel, Kartoffelmousseline, Parmesansauce

Schokolade wie eine Schwarzwilder Kirschtorte

KINDERMENU ENFANTS CHF 25.00 pro Person

Eine Auswhal an Getrdnken
Fischfilet
oder
Poulet Brust serviert mit Pommes frites und Gemise

Eine Kugel Eiscreme nach Wahl

Das Meni wird fiir Kinder von 4 bis 11 Jahren serviert: Kostenlos fir Kinder bis 3 Johre (ber Bestellung angeben)

Service und Mehrwertsteuer inbegriffen



