G sovée cuasse

du samedi 8 octobre 2022 dés 19h00
proposée et commentée par
Caroline Jouniaux cenologue du Domaine du Chéteau d’Eclépens
Léonel Costa de la boucherie Costa d’Yverdon
Le chef Daniel Aires de La Terrasse de La Prairie

Apéritif: Brut cuvée Maude
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En amuse-bouche: Betterave en texture
et viande séchée de la maison Costa
Reserve du Chateau blanc
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Paté en crotte de chasse de la maison Costa
Reserve du Chateau rouge
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Raviole cuisineée comme un civet
Réserve du Chateau rouge
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Roulade de poitrine de cerf farci, sauce au gamay,
crémeux et chips de panais
Gamay d’Arcenant cuvée d’Entreroches
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Duo de chewreuil « le cané et les atriaux »
Crémeux de potimarron, polenta croustillante,
Poire au vin rouge, coing safrané et sauce grand veneur
Cabernet réserve du Chateau
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Vacherin glacé & la vanille et cassis,
Flangué de creme double de Cruyere
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CHF 150.- par personne incluant les vins & chaque plat.
Réservations jusqu’au 2.10.2022,
024 42331 31, par e-mail contact@laprairiehotel.ch, www.laprairiehotel.ch
Avenue des Bains 9, 1400 Yverdon-les-Bains



