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Apéritif : Viande séchée de sanglier et terrine en crodite
Chasselas du Clos du Crosex Grillé 2020
*k*k
Tartare de filet de chevreuil aux graines de moutarde du moulin de Sévery
Le Rouge de Rouges 2020
*k*k
Filet de colvert, creme de petits champignons de Paris et
poélée de chanterelles aux oignons nouveaux, jus au Grand Marnier
Le Rouge de Rouges 2020
*k*%
Joue de marcassin cuisinée comme un civet, palet de navet boule d'or
Pinot Noir « Mythologie Pinotissima » 2018
*k*%
Selle de cerf sauce grand veneur, potimarron, figue rotie, coing et marrons
Merlot « Mythologie Merlotissima » 2018
*k*%
Gruyere salé et réduction de Porto rouge
Merlot « Mythologie Merlotissima » 2018
*k*k
Poire pochée au pinot noir, servie sur un sablé breton, glace vanille
Pinot Gris Grand Cru 2019

*k*k

Café et mignardises

CHF 150.- par personne incluant les vins a chaque plat.
@ : Réservations jusqu'au 2.10.2023 )
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